
dimanche.le hetre
ワインと焼き菓子の店 hetre( エットル )

Natural Wine
無農薬・有機農法でつくられた BMO Wine です

作り手の個性が光る限限りなくブドウの持つ自然のエネルギーを
ゆがめない自然度の高い Wine となっております

果実味があふれ余韻の長さを楽しんでいただける Wine です
お食事や焼き菓子に合わせてお楽しみください

＊Wine には最低限の酸化防止剤と防腐剤が含まれております

Sweets
オーガニックを中心に厳選素材を使用した焼き菓子。

「ここにしかないもの」をモットーに心を込めてお作りしております。
ナチュラルワインに合う焼き菓子もございます。

imported foods
オーガニックを中心に厳選された輸入食材も豊富に取り揃えております。



【 14:00～ 限定 】 

hetre  ensemble  plate 
エットル アンサンブル プレート 

¥1,300 

＊ケーキ・アイス・ドリンクを下記よりご選択ください 

 cake  
本日のケーキ　(スタッフへお尋ねください) 

 Ice cream  
バニラ/キャラメル/季節のアイス 

 drink  
オーガニック珈琲 ・ 紅茶 [HOT/ICE]  

本日のナチュラルワイン 
ラテ [HOT/ICE]   +100 
本日のハーブティー  +100





焼き菓子

ダックワーズ
¥350

黒ほうじ茶パウンド
￥330

ウィークエンドシトロン
¥350

葉ドレーヌ
¥350

チーズクッキー
5個入¥350 / クッキー缶(14個入)¥800

ガレットプルトンヌ3種
¥380

クランベリークッキー
2個入 ¥180 / BOX(9個入) ¥650

アプリコットクッキー
2個入 ¥180 / BOX(9個入) ¥650



WINE

Red
クン

クラーラ・マルチェッリ
イタリア　マルケ
モンテプルチアーノ

¥5,720
ブルーベリーの可愛らしい酸味とハーブの清涼感。

凝縮した果実味、丸みがある酸、滑らかなタンニンと三拍子揃っている。
時間をかけてゆっくり楽しみたいワイン。

ソーセージや脂がのった肉料理が食べたくなる。

シラー・コスタル 2020/2021
ジョエ・シャンドリエ
フランス ラングドック

シラー
¥4,180

丸搾りブラッドオレンジのような凝縮した果実味に、
冷涼地らしいフレッシュな酸がバランス良い

サウル・アクセ　ロッソ 2020
マリア・ボルトロッティ

イタリア　エミリア・ロマーニャ
バルベーラ主体 カベルネ・ソーヴィニヨン コロリーノなど

¥3,190
たっぷり嬉しい1L。

マティルデとアルマンドを豪快にブレンドした超贅沢なワイン。
想像を遙かに超える、溢れだす果実味と旨みの凝縮感。

シェナス　キュヴェ・スペシャル　2021
クリストフ・パカレ
フランス ルーション

ガメイ
¥6,270

ピノ・ノワールを思わすスミレなどの芳しい香り…
フレッシュなレッドチェリー、ラズベリーの赤い果実味。



ラ・ヴィニャ・ダン・トマス
アモール・ペル・ラ・テラ

スペイン　カタルーニャ　ボナストレ
ガルナッチャ・ネグレ モスカテル

¥4,730
ナチュラルのお手本のようなスイスイ系の赤。

フルーティーでフローラルな香り。 軽やかでフローラル＆酸のバランスが良い。

ポンペシェ ルージュ
ボン・ぺシェ

フランス　ラングドック
グルナッシュ カリニャン シラー サンソー

￥2,420
ルビーのような輝きと赤いベリーの果実味。
丸みがありアロマティックな一本。

イポジェオ
カステッリーナ

イタリア トスカーナ
サンジョヴェーゼ シラー

¥3,190
農園に咲く野の花やバラ、スパイスの香り。

透き通る赤果実の旨みとタンニンが程良く溶け込んだ熟成感。
キャンティより優しいタッチで素直でピュアな液体。

アラキ  シラー
テーレ・ディ・ジュルフォ
イタリア　シチリア

シラー（樹齢 1995年植樹）
¥2,970

果実味溢れる。スパイシーでありながらまろやか。
柔らかな酸とミネラルでバランス◎

カポッチョ
サン・ルッジエーロ
イタリア プーリア
ネロ・ディ・トロイア

¥3,850
熟したベリーの香りに、バニラやシナモンのニュアンス。
細やかで滑らかなタンニンと優しい酸味が心地よい！



テンプラニーリョ・プティヴェルド
ラガスカ

スペイン　ラ・マンチャ
テンプラニーリョ プティヴェルド

¥2,200
ベリーなどの香り。

スパイス、コーヒーのニュアンスを感じる、エキゾチックでスパイシーな一本。
トマト系のお料理との相性◎

キュベ ヴィ
クロ・マソット

フランス ルーション
サンソー グルナッシュ・ノワール シラー カリニャン・ノワール

¥5,280
しっかりとしたタンニンとスパイシーさ。
アタックはあるが果実味は豊潤。

キュベ エム・エ・テ・トワ ルージュ
クロ・マソット

フランス　ルーション
サンソー
¥3,850

ブルーベリーの酸味に鉄分や磯のミネラルで、複雑に。

フロウ ティント 2021
ソタ・アルス・アンジェルス
スペイン　カタルーニャ

カリニェナ ガルナッチャ メルロ シラー
¥3,630

果実の凝縮感と甘みを存分に感じ、
スルスルと喉を通る軽快さが癖になるジューシーワイン。

ラ・マドンヌ
ジュスタン・デュトレーヴ
フランス ボージョレー

ガメイ
¥7,480

濃厚な味わいでありながら、滑らかなタンニンと繊細な喉越しが魅力的。
長く残るミネラル感と黒実のベリーのフレーバー。



ヴェルメリョ 2017
カサル・フィゲイラ
ポルトガル リスボア

ティンタ・ミウダ トウリガ・ナショナル 他土着品種
¥4,180

フレッシュながら黒糖のような甘みのある黒果実味に
ミネラルが包み込む、心地よい飲みくち。
酸が高めで黒果実系やスパイシー。

ラ・ヴァーグ 2019
サンドリーヌ・ファルジア
フランス　シュド・ウエスト

メルロ カベルネ・フラン アブリュー
¥4,400

スルスルと優しく沁み込む。
後味には濃厚で溶けるタンニン赤みのお肉や煮込みに◎

エディオス
ボワ・モワセ

フランス シュド・ウエスト
デュラス シラー ガメイ

¥3,190
スパイシーなニュアンスが広がる、フルーティーで果実味あるワイン。

キュヴェ・ビュルビーユ
ドメーヌ・リショー

フランス　コート・デュ・ローヌ
グルナッシュ クノワーズ シラー

¥4,180
イチゴや野イチゴの甘味と酸味が広がり、フルーティーでフレッシュな香り。

後味の香ばしい苦みがワインに良いバランスを与えている。



White

リースリング サンスフル　
ドメーヌ　ゲシクト
フランス　アルザス
リースリング
¥4,730

キュッと締まった酸味に、塩気を感じるほどのミネラル。
そこに、蜜がタップリ詰まったりんごのニュアンス。どこか落ち着いた和の雰囲気も。

はまぐりなどの貝類の旨みと最強の相性◎。

ベルクヴァイン 2020
グロース

オーストリア　シュタイヤーマルク
ソーヴィニヨン・ブラン ヴェルシュ・リースリング

¥3,850
グラスから溢れるアロマティックなハーブの生き生きとした香り。

口に含むと、青りんごや、シトラスのフレッシュな果実が押し寄せてくる。
余韻も舌の上に長く続き、キンカンのアロマが鼻孔を抜けていく。

果実と塩味を感じるミネラル、酸とのバランスが絶妙。

O&R スマ 2020
ナダ

フランス ルーション
グルナッシュ・グリ グルナッシュ・ブランマカブー
フィーユ・ソヴァージュ 2020 のワイン（5%)

￥5,720
口あたりは少しトロッとしており、蜜のよう。

心地の良い酸がキュッと引き締め、絶妙なバランスに長い余韻の旨み…

レ・ルシニュー3 2019
ドメーヌ・ド・ラ・リュノッテ

フランス　ロワール　トゥーレーヌ
ソーヴィニヨン・ブラン

¥5,060
熟れたリンゴの果実味と酸が心地よく、

18ヶ月のシュール・リー熟成からくるブランデーやウイスキーの様な深みのある味わい。
余韻も非常に長く続き、グレート・ヴィンテージらしい深みのある風格を感じる1本。



マリボル・ブラン
グロース

スロヴェニア・ゴルツァ
ソーヴィニヨン・ブラン ラスキリースリング ラインリースリング

¥3,850
グレープフルーツに新緑を思わす清 し々いグリーンノート。

軽いマセラシオンで繊細な旨みを引き出す！
酸は穏やかで、落ち着きがあるが、ビシっとしたミネラル感。

メドル・バセ1Rブラン
セイエル・ノウメス
スペイン カタルーニャ

カルトゥシャ
¥3,300

トロっと熟した白桃やトロピカルフルーツの香りが溢れ出す！
余韻に感じるシナモンのスパイス感がアクセント。
濃密な果実味にパウダーミネラルが見事に絡み合う！

アラキ インソリア
テーレ・ディ・ジュルフォ
イタリア シチリア
インソリア
¥2,970

ジャスミンなどの花とエキゾチックなフルーツの香り。
魚介の前菜、野菜料理と相性◎

エスノウ ブラン
セイエル・ノウ・メス
スペイン カタルーニャ

カルトゥシャ(チャレッロ)  マカベオ
¥2,530

ゴールドキウイやマスカットの果実味。
軽快なタッチで飲みやすく、旨味の余韻はしっかり。



ル・シュルック
ドメーヌ ゲシクト
フランス アルザス

ゲヴュルツトラミネール リースリング
¥5,060

白いバラや白桃の香りに、干しぶどうやアーモンドのニュアンス。
フレッシュで弾けるような味わい。

グライアン
サン・ルッジエーロ
イタリア プーリア
ネロ・ディ・トロイア

¥3,960
黒ぶどうから造られる希少白。旨味とミネラルが染み出すスッキリした味わい。

魚介類のお料理と相性◎



Others

シュール・ル・ニュアージュ 2021 ( オレンジ）
トマ・ジュリアン

フランス コート・デュ・ローヌ
クレレット ルーサンヌ ヴィオニエ グルナッシュ・ブラン

¥4,730
４品種、3つの醸造法を採用しているため 3つの雲が描かれる。
洋ナシ、桃、蜜リンゴ…あげればキリがない押し寄せるアロマ！

標高の高さから得られる涼やかなミネラルと酸。

セレクシオ エスクモソス 1r 2020 (白発泡)
セイエル・ノウ・メス
スペイン カタルーニャ
カルトゥシャ （チャレロ）

¥4,180
蜜がたっぷり詰まったりんごのニュアンスに、香りからも感じるミネラル感。

ふくよかさと複雑味がしっかりでリッチな味わい。
シャープな酸を分厚い果実味が包み込む

キュベ デュヌ ロゼ 2019 ( ロゼ )
クロ・マソット

フランス ルーション
グルナッシュ・グリ マカブー ミュスカ

¥4,730
ぶどうのエキスが詰まったロゼ。

樹から搾り出された旨味と、どこか飲む人をホンワカさせる幸せ感。

オンディーヌ ブラン 2021 (白•オレンジ)
クロ・マソット

フランス ルーション
グルナッシュ・ブラン マカブー ミュスカ・プティグラン

¥5,280
アプリコットや黄桃のトロリとした甘やかな果実のエキス感たっぷり！

濃厚な液体に、柑橘の酸味とミネラル感。



エル・トレンタ・デル・ブルイチャ 2020 (白微泡)
アモール・ペル・ラ・テラ

スペイン カタルーニャ ボナストレ
パレリャーダ マカベウ チャレッロ

¥5,280
心地のよい酸味にマカベウのほろ苦味と旨味をプラス。

食前はもちろん、食中での存在感も◎山菜、白身の肉・魚と相性が良い

シードル モルビアン (白･泡)
フェルム・ド・ポール・クスティック

フランス ブルターニュ
ギルビック キャクス ヴィエイユ・マルゲリータ
　　　マチューの故郷 モルビアン県のリンゴ3種

¥3,520
濃いレモンイエローの色合い。

引き締まった酸味には八朔やグレープフルーツの果実、
そこにジンジャーやホワイトペッパーのスパイス感が特徴的。

エスニックやスパイスを効かせた料理と相性◎

フロウ ピンク (ロゼ)
ソタ・アルス・アンジェルス
スペイン カタルーニャ

カリニェナ メルロ ガルナッチャ
¥3,630

飲み心地が良く、バランス◎
ワイン単体でも美味しい、ロゼのお手本のような1本。

エスノウ ロゼ ( ロゼ )
セイエル・ノウ・メス
スペイン カタルーニャ
スモイ ガルナッチャ

¥2,530
食欲を掻き立てる、ミネラリーな海ロゼ。

フレッシュな青梅やアロエのニュアンスも。程よいボディ感でワイン単体でも楽しめる。

コクリコ 2020 (白・オレンジ)
グランジュ・ティフェーヌ

ブガンツァ
アルネイス
¥4,840

熟したタンニン、フレッシュな酸。
アフターには柑橘の爽やかさとほろ苦さが◎


